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Wir bitten um friihzeitige Reservierung unter:
089/ 5491300 | info@lenbach.de | www.lenbach.de
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Lenbach o
Vip Pactage:

- privater Limousinen Shuttle - Wiesn - LENBACH -(bitte tagl. Reservierung bis 14.00 Uhr)
- taglich freier Eintritt, auch an den Wochenenden
- taglich Moet & Chandon Champagner Empfang

- bevorzugter Einlass sowie bei Tischreservierung
- einmalig ein LENBACH Pettibond - Strapse fiirs Handy -

JTaglich WUjter Wiesn Disco

So., Mo., Di., Do. Eintritt frei
Am Wochenende und vor Feiertagen fiir Friihstarter bis 21:00 Uhr Eintritt frei.
bis 22:00 Uhr: 8,00 € ab 22:00 Uhr: 10,00 €

@

Party auf zwei Areas:

Wiesn-Disco in der Bar (UG):
DJ SASCH * DJ Mayro

e
Club-Lounge im Gobelinsaal (1 0G): 1

Nikias Hofmann © Petko © Tonspion © Chris Hiibler * Jan Peter Gucci ® Thorleiff j’
1§

Euro 110,00 pro Package p.P. fiir 16 Tage.

Reservierungen unter: 089/ 5491300 | info@lenbach.de
www.lenbach.de




enbage

% Wies 1t Kavte I"ﬁ
Wiesn-Cocktails 2007

Wiesn Power - Alpha Noble, Himbeeren, Minze, Puderzucker, Red Bull
9,50 €
Oktoberfest Margeritha - Corona, Tequila weiss, Zitrone, Triple Sec, Salzrand
9,50 €
Wiesn Bussi - Moet Chandon, Sour Rhubarb, Alpha Noble, Rhabarbernektar
12,50 €

Vorspeisen:
Gepokelte Spanferkelbacker] mit marinierten Bohnenkernen, Kernol und geschabtem Kren
14- €
Wildkrautersalat mit Hagebuttenvinaigrette, gebratenem Ziegenkése und eingelegtem Kiirbis
11-€

Suppe:
Flusskrebsschaberl im Dillsud mit Gemiise vom Viktualienmarkt
8,50 €

Fisch:
Lenbach Surf n"Turf - Karamelisierte Jakobsmuschel und gebackene WeiBwurst auf Mangoldwickerln mit Mohnschupfnudeln und Senfsauce
23,-€
Fangfrisches Filet vom Bachsaibling mit hausgemachtem Krautstrudel und Brunnenkresseschaum
21,-€

Fleisch:
Rund muB es sein - Hausgemachter Kaspressknadel, Spinat- und Rote Bete Knodel in schaumender Parmesanbutter und geschmolzenen Tomaten
14-€
Fiir 2 - Kalbskarrée im Ganzen mit frischen Rahmschwammerln und Brezenauflauf
26,- €
LENBACH Wies n Ente mit Selleriebuchteln und Himbeerblaukraut und kraftiger Entensof’
2450 €

Dessert
Wies n Bummel - Mousse von der gebrannten Mandel und Mille feuille vom Magenbrot mit kleiner Zuckerwatte
12-€




